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Ihr Metzger mit Ideen

Rezepte vom Geflugel

Paprikahahnchen

Fur 4 Personen

Zutaten:

- 4 Hahnchenkeulen frisch oder TK - 2g Pfeffer weil3

- 20g Salz - 10g Paprikapulver edelsuf’
- 5g Currypulver - 150ml Speisedl

800g Paprika gemischt in Streifen geschnitten (frisch oder TK)

Zubereitung

Gewdrze vermischen und die Hahnchenkeule damit wurzen. Keulen halbieren, auf
ein Blech legen und mit Speisedl bestreichen.

Im vorgeheizten Ofen bei 160°C ca. 25min backen. Paprika hinzugeben und nochmal
10min backen.
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